UNSER WEIHNACHTSMENU
BUCHBAR VOM 25. - .12.2024

WEHH—HNACH—HTEN
2024

Unser 3-Gange Weihnachtsmenii Unsere Vegetarische Variante
Ihr Tisch festlich dekoriert im Wintergarten ] VEGGY Meni:
am Trevibrinnen... es duftet nach Zimt & Orange ' 8?
1 Gan — 1. Gang
-(ang o -‘ ZUPPA DI ZUCCA
MINESTRA DI SELVAGGINA ¥ Karbis-ingwer Stppchen |
Edles Wildsuppchen aus der Hirschkeule r an Parmesan Croutons
flambiert mit Marsala & Parmesan Croutons J 2. Gang
MELANZANE ALLA PARMIGIANA |
2. Gang Auberginenauflauf mit Mozzarella
PETTO DI OCA ALLA TIROLESE im Ofen Uberbacken
Klassische Weihnachtsspezialitat aus Sudtirol! | I 3. Gang
Gansbraten Sous Vide gegart SORBETTO AL LAMPONE
KartoffelkldBe an Stidtiroler Apfel Blaukraut Himbeer Sorbet
auf Orangenspiegel mit Wildpreiselbeeren ‘ | 35,00 € pro Person
Optional - — —
ARROSTO DI AGNELLO Buchbar MO - SO
Zarte marinierte Lammkeule 12:00-22:00 Uhr
im Ofen gebacken auf Rotweinjus Am 24.12.2022 geschlossen!
Knoblauchbohnen & Rosmarinkartoffeln Am 25.12. & 26.12.2023
3. Gang servieren wir unser

Weihnachtsmenii in 2 Belegungen
11:30-13:30/ 13:30 -15:30
im Wintergarten

DOLCE DI NATALE
Weihnachtliches Bratapfeleis

mit Vanille-Apfeleis mit Apfelcocktail
Am Abend ab 17:00 Uhr

uberzogen mit Mandelpalinen Crumble Menil / A'la carte!!

42 € pro Person . .
Kinder speisen aus

unserer Kinderkarte

TTT

Wir freuen uns auf lhre Reservierung
gerne vorab unter:

Tel.: 0341-30-8888-0
hotel@don-giovanni-leipzig.de
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Firr lhre Firma, lhre Praxis oder einfach eine kleine Weihnachtsfeier
mit lhrer Familie, Freunden, Sportgruppe...

Weihnachtsmeni / Weihnachtsbiffet fir 20-100 Personen
Buchbar vom 15.11.2024 - 23.12.2024
zur BegriBung ein Glihwein im Weihnachtsambiente im Wintergarten

Spezialitatenbuffet-Kalt:
Mozzarella / Tomate / Basilikum / Parmaschinken & Honigmelone
Artischockenherzen / Getrocknete Tomate
Auberginen im Parmesanmantel / Zucchini vom Grill
Schafskase Hirtensalat / schwarze Oliven
rote Grill - Paprika/ Rosmarin - Champignonképfe
ofenfrische Brotspezialitaten auf Buchholz gebacken
Spezialitatenbuffet-Warm
Herzhaftes Wildsippchen / Croutons / Ciabatta Brot

CANNELLONI CON SALMONE
Teigrdllchen / Ricotta / Lachs / Brokkoli / Creme Fraiche gratiniert im Ofen

TORTELLONI AL FORNO
Tortelloni / Ricotta / Spinat / Tomaten / Mozzarella im Ofen gebacken

ARROSTO DI AGNELLO

Sous Vide gegarte Lammkeule / Knoblauchbohnen / Rosmarinkartoffeln

FILETTO DI MAIALE IN CAROZZA
Schweinlende im Broteigmante| /Spinat/ Mozzare||a/TrUffe| / Steinpi|zrahm

MERLUZZO CON CREMA DI CHAMPAGNE
Filet vom Kabeljau / Gemiisebett / Scampi / Safran-Champagner Risotto

Dessertbuffet
Tiramisu / Panna Cotta / Obstvariation

45 € p.P.

Tel.: 0341-30-8888-0

hoteledon-giovanni-leipzig.de
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