TAGESKARTE

Aperitif erfrischend & spritzig
DON GIOVANNI SPRIZZ
Porto White // Tonic // Minze // Limette
0,21500%€

ZUPPA DI ASPARAGI

Kostliches Spargelrahmsiippchen mit pochiertem Lachs
450 €

ASPARAGI GRATINATI

Frischer Stangenspargel in Gorgonzolarahm
mit Parmaschinken & Mozzarella im Ofen iiberbacken

10,50 €
CARPACCIO TARTUFATO

Feine Vorspeisenspezialitdt!
Edles Carpaccio vom Rinderfilet mit Steinpilzen & schwarzem Alba Triiffel
an wildem Rucola mit gerdstetem Knoblauchbrot

1250 €
PENNE ALLA PRINCIPESSA

Nudelspezialitat mit Hdhnchenbrustfilet flambiert mit Marsala,
Spargelspitzen & Piselli, getrockneter Tomaten
aromatisiert mit Creme Fraiche

1450 €

BISTECCA DI MANZO Al FERRI

Edle Fleischspezialitdt!
Kerniges Rumpsteak vom Simmentaler Rind auf dem Lavasteingrill gebraten,
an frischem Stangen Spargel mit griiner Pfeffersauce

2450 €
CREMA BRULET

Gebrannte Vanillecreme unter der flambierten Rohrzuckerkruste

650 €
UNSERE HEUTIGE WEINEMPFEHLUNG!
2010 er BAROLO * DOCG

Cantina Marco Bonfante * Piemont NEBBIOLO Traube
trocken, elegant, vollmundisch, harmonisch, Veilchengeruch & Triiffel, granitrot

0,375 Flasche 21,50 €



