
 

 

FÜR DIE DIE LIEBE IHRES HERZENS 

EIN ROMANTISCHER ABEND AM SCHÖN GEDECKTEN TISCH  

IN UNSEREM WINTERGARTEN … 

IM HINTERGRUND LIEBESBALLADEN VON EROS RAMAZOTTI … 

WASSERSPIELE AM  TREVIBRUNNEN … 

ES DUFTET NACH ORANGEN & ZITRONEN … 

GENIEßEN SIE UNSER 4-GÄNGE MENÜ 

   „„„GGGooouuurrrmmmeeettt   DDDiiinnnnnneeerrr“““  FÜR VERLIEBTE ODER DIE ES WERDEN WOLLEN!! 

   
 

 

 

  
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

DER ROMANTISCHSTE  TISCH IM WINTERGARTEN  AM  TREVIBRUNNEN  WARTET AUF  SIE! 

IHRE RESERVIERUNG NEHMEN WIR GERNE UNTER DEM STICHWORT: 

   „„„GGGooouuurrrmmmeeettt   DDDiiinnnnnneeerrr“““   
Hotel & Ristorante Don Giovanni * Schwartzestraße 1-3 / 04229 Leipzig * Tel. 0341-308888-0 *  

ristorante@don-giovanni-leipzig.de                     www.don-giovanni-leipzig.de 
 

� Für Zutaten & Stoffe die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen könnten 

 - steht Ihnen an der Rezeption unseres Hauses 

eine detailierte Allergendokumentation zur Verfügung. 

 

Korrespondierende 
Getränkeempfehlung: 

 

Aperitiv  

KKKIIIRRR   RRROOOYYYAAALLL   
 

Mineralwasser 

SSSAAANNN   PPPEEELLLLLLEEEGGGRRRIIINNNOOO   TTTHHHEEERRRMMMEEE   
   

Weißwein 

111222   EEERRR    CCCHHHAAARRRDDDOOONNNNNNAAAYYY   DDD...OOO...CCC...   
GRAVE DEL FRIULI * CABERT 

leicht, frischer Duft, Aroma  
von frischen Früchten 

 

Rotwein 

000666   EEERRR   CCCHHHIIIAAANNNTTTIII   CCCLLLAAASSSSSSIIICCCOOO   

DDD...OOO...CCC...GGG... 
CASTELLO DI BROLIO - TOSCANA * 

BARONE RICASOLI  
elegant, fruchtig, feine Himbeernote, 

zarter Veilchenduft  

 

Digestiv 
 

EEESSSPPPRRREEESSSSSSOOO   &&&      

GGGRRRAAAPPPPPPAAA   DDDIII   BBBAAARRROOOLLLOOO   

   

444---   GGGÄÄÄNNNGGGEEE   MMMEEENNNÜÜÜ 
 

 

I. Gang: 

PPPRRROOOSSSCCCIIIUUUTTTTTTOOO   MMMEEELLLOOONNNEEE       
Parmaschinken auf Melonenschiffchen 

mit schwarzen Oliven 
 

II. Gang: 

TTTAAAGGGLLLIIIAAATTTEEELLLLLLEEE   TTTAAARRRTTTUUUFFFAAATTTEEE   
Hauskreation vom Chef zubereitet! 

Bandnudeln mit Steinpilzen 
und schwarzem Albatrüffel 

flambiert mit Sambuca  
 mit gehobeltem Parmesano 

 

III. Gang: 

FFFIIILLLEEETTTTTTOOO   DDDIII   AAAGGGNNNEEELLLLLLOOO      

IIINNN   CCCAAARRROOOZZZZZZAAA   
Zartes Lammfilet mit Parmaschinken  

im Ciabattabrotteig gebacken,  
gefüllt mit grünen Fagioli & Mozzarella 

auf feiner Barolosoße mit 
Kartoffelkrusteln 

 
 

IV. Gang:    
SSSOOORRRBBBEEETTTTTTOOO   AAALLL   BBBAAASSSIIILLLIIICCCOOO 

Hausgemachtes Basilikumsorbet 
aufgeschäumt mit Prosecco 

Unser Preis: 

60 € pro Person  
 

Einzigartig sind unsere  
exklusiven 

GUTSCHEINE 
edel verpackt… 

die ihres Gleichen suchen! 
Verkauf direkt vor Ort 

alternativ  

Versand deutschlandweit 
bei Bezahlung per: 
 AMEX / EC / VISA 

 

RESTAURANT  GOURMET DINNER  Nr°2 
 


